
Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 



Marche

Lacrima Morro Alba “ Filodivino” € 20

Umbria

Montefalco rosso “Cecchi” € 20

Sagrantino Montefalco “Cecchi” € 35

Puglia

Negroamaro “ Le Vigne di Sammarco” € 20

Negroamaro “Leone de Castris” € 25

Sicilia 
 

Syrah “ Colomba Bianca” €  € 20

 Nedda Nero d’Avola “Colomba Bianca”  € 20

Nero d’Avola “Diar” € 35

 

 Sardegna

Cannonau doc “Argiolas” € 25 

 …Vini Francesi…

Saumur 2015 “Chateau de montguèret “ € 45

Saumur brut “ De Montgueret “ € 50

Blanquette De Limoux brut “Comte de Galeran” € 38

Piemonte

Gavi (Cortese) “La Scolca” € 20

Gavi docg (Cortese) “Broglia” € 25

Gavi di Gavi Et. Nera (Cortese) “La Scolca” € 50

Roero Arneis Langhe doc “Sordo” € 25

Langhe DOC Blangè Arneis “Ceretto”  € 35

Roero Arneis docg “Francesco Scannavino” € 25

Timorasso Derthona “Brajda” € 38

Liguria

Bianchetta “Cantine Levante” € 25

Pigato Colli di Lunae “Bosoni” € 25

Pigato “Punta Crena”€  25

Vermentino “Cantine Levante” € 25

Vermentino Colli d Lunae et. Grigia “Bosoni” € 25

Vermentino “Punta Crena” € 25

Vermentino Colli d Lunae Et. Nera “Bosoni” € 30

Vermentino Superiore “Linero” € 35

Vermentino 2.0 “Linero” €  38

Campo Grande (Albarola) “I Cerri” € 30

Cian Dei Seri (Vermentino) “I Cerri” € 30

Moscatello  Moscatello di Taggia “Mammoliti” € 36

Toscana

Vermentino DOCG “Rocca delle Macie” € 21

Vermentino Bolgheri “Antinori” € 35

Al Poggio (100% Chardonnay) “Castello di Ama” € 35

Umbria

Conte della Vipera Castello della Sala “Antinori” € 50

Campania

Falanghina dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Fiano dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Greco di tufo dedicato a Marianna “Panacea” € 18

Sicilia

Grillo “ Patrì” € 25

Chardonnay “ Patrì “ € 25

Inzolia “ Patrì “ € 25

Sardegna

Vermentino S’elegas “ Argiolas” € 24

…Le Magnum…
Bollicine

Metodo Classico Brut (Cortese)” La Scolca” 1,5 lt € 100

Roverello Brut “ Broglia” 1,5 lt € 70

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. Dosato

con Barolo DOC 1967” Fontana Fredda” 1,5 lt € 120

Prima Cuvèe “Ferghettina” 1,5 lt € 80

Rosè “Ferghettina” 1,5 lt € 100

Cuvèe Prestige “Cà del Bosco” 1,5 lt € 180

Prima Cuvée brut Mosnel 1,5lt € 100

P.R. Brut “Monterossa” 1,5lt € 110

Extra Brut “Bellavista” 1,5lt € 180

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1500

Bianchi

Arneis Blange “Ceretto”  1,5 lt € 75 

La Meirana (Cortese) ” Broglia” 1,5 lt € 60

Flors Di Vis “ Vie di Romans”  1,5 lt € 90

Friulano “ Vie de Romans” 1,5 lt  € 90

Monsordo (Cabernet, Merlot) “Ceretto”  € 45 

Barbaresco 2020 “Montaribaldi”  € 50 

Barbaresco 2021 “Montaribaldi”  € 45

Barbaresco  2007 DOCG Sorì “Montaribaldi” € 180

Barbaresco DOCG 2007 Palazzina “Montaribaldi” € 160

Barbaresco 2019 “ Cecilia Monte “ € 65

Barbaresco 2021 “Vite Colte”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Sordo”  € 60 

Barbaresco DOCG 2022 “Sordo”  € 55

Barbaresco DOCG 2021 “Marrone” € 60

Barbaresco Bernadot “Ceretto”  € 210 

No Name 2022 “Borgogno” € 60

Barolo DOCG 2020 “Montaribaldi” € 70

Barolo DOCG 2021 “Montaribaldi” € 60

 Barolo DOCG 2017 “Azienda Sordo” € 75

Barolo DOCG 2021 “Azienda Sordo” € 60

Barolo 2020 “Marrone” € 70 

Barolo DOCG 2020 Serralunga ”Fontana Fredda”€ 65 

Barolo Brunate Brico Roche ’89 “Ceretto”  € 500

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Vigna Ronda ris.’99 “Anselma” € 500

Rossi

Barbera d’Asti “Vite Colte”  DOCG 1,5lt € 60

Barbera d’Asti La Monella “Brajda” 1,5 lt € 60

Barbera d’Asti Montebruna “Brajda” 1,5 lt € 70

Bricco dell’Uccellone “Brajda” 1,5 lt € 210

Barbera d’Alba “Sordo” 1,5 lt € 45

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” DOCG 1,5 lt € 55

Langhe Nebbiolo “Montaribaldi” DOC 1,5lt € 50

Barbaresco 2022 “Montaribaldi” 1,5lt € 90

Barbaresco 2021 “Montaribaldi” 3 lt  € 200

Barbaresco 2015 “Barac” 1,5lt € 140

Barolo 2015 “La Bioca” 1,5 lt € 180

Monsordo Rosso “Ceretto”  1,5 lt € 90

Chianti Vernaiolo “Roche delle Maccie” 1,5 lt € 45

Chianti Sant’Alfonso “Rocca delle Maccie” 1,5 lt € 70

Chianti Classico “Zingarelli” 5 lt € 170

Chianti Classico riserva “Zingarelli” 3 lt € 120

Chianti Classico Gran Riserva “Zingarelli” 1,5 lt € 200

Chianti Classico Gran Riserva “zingarelli” 3 lt € 320

Rosso igt “Villa Antinori” 1,5 lt € 60

Chianti Classico Pèppoli “Antinori” 1,5 lt € 80

Bruciato Bolgheri “Antinori” 1,5 lt € 120

Beccaia Bolgheri “Tirreni”  1,5 lt € 90

Piemonte 

Grignolino d’ Asti “Braida” € 24

Dolcetto “Paolo Manzoni” € 25

Barbera Colli Tortonesi Basinai “Daglio”  € 25

Bacciale Monferrato DOCG “Brajda” € 35

Barbera d’ Asti DOCG “ Francesco Scannavino” € 25

Barbera d’Asti “Cascina valle Asinari” bio € 30

Barbera d’Asti La Monella, vivace “Braida” € 28

Barbera d’Asti, La Luna e i Falò  DOCG “Vite Colte” € 30

Barbera d’Asti DOCG Montebruna “Braida” € 35

Bricco dell’uccellone “Brajda” € 90

Bricco della Bigotta “Brajda” € 90

Barbera d’Alba “Azienda Sordo” docg € 25 

Barbera d’Alba “Cecilia Monte” € 25

Barbera d’Alba “Paolo Manzoni” € 25

Barbera d’Alba “Ceretto”  € 30 

 

 Nebbiolo “Montaribaldi” € 28 

Nebbiolo “ Paolo Manzoni “ € 28

Nebbiolo d’Alba “Azienda Sordo” docg € 30

Nebbiolo d’Alba “Ceretto”  € 40 

 Nebbiolo, La Malora “Vite Colte” DOCG € 33  

Prima Cuveè “Ferghettina” € 40

Tal Quale Nature “Ferghettina” € 50

Saten “Ferghettina” € 50

Rosè “Ferghettina” € 50

Milledì Brut DOCG “Ferghettina” € 60

Prima Cuvée Brut “Mosnel” € 45

Pas Dosè “Mosnel” € 55

Brut Rosè “Mosnel” €  55

Nature “Mosnel” € 55

Pas Dosè Rosé 2014 “Mosnel” € 100

Brut Saten riserva millesimato 2007 “Mosnel” € 150

Pas Dosè riserva millesimato 2007 mosnel” € 200

Blanc de Blanc Vintage 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Rosé 2016 “Conti Ducco” € 75

Vintage Pas Dosè noir 2016“Conti Ducco” € 80

P.R. Brut “Monterossa” € 45

Flamingo rosè “Monterossa” € 55

Cabochon fuoriserie N°023 “Monterossa” € 130

Cuvèe Prestige “Cal del Bosco” € 60

Iniziando con...
BOLLICINE

Steinbock (Reisling) Alcool free sparkling “ Hofstater” € 20

Prosecco DOC millesimato nature” Pitars” € 20

Metodo classico millesimato (Cortese) “La Scolca” € 50

Metodo classico Pas Dose (Cortese)” La Scolca” € 40

Metodo classico Brut (Cortese) “La Scolca”  € 40

Metodo classico Brut Rosè ( Cortese) “La Scolca” € 50

Brut Millesimato D’ Antan sbocc 2013 “La Scolca” € 100

Roverello (Cortese) “Broglia” € 35

Trento DOC “Villa Vescovile” € 35

Valentino Brut Elena “Rocche dei Manzoni” € 45

Alta Langa metodo classico “Fontana Fredda” € 35

Contessa Rosa Alta Langa metodo classico ris. dosato con                  
Barolo DOC 1967 ”Fontana Fredda” € 55

Alta Langa Rosè DOCG “Francesco Scannavino” € 45

Dosaggio zero “Le Marchesine” € 55

Prima Cuvée “Le Marchesine” € 45

Saten Millesimato riserva 2007 “Le Marchesine” € 140

Guadaltasso ’00 “Villa Antinori” € 700

Tignanello ’99 “Villa Antinori “ € 1500

Sassi Sparsi Bolgheri “Rocca delle Macie” € 55

Grattamacco Bolgheri “ Grattamacco” € 55

Acciaiola ‘99 “Castello d’ Abola” € 700

Acciaiola 2016  Castello d’ Abola” € 100

Le diffese igt 2023 Tenuta San Guido € 60

Guidoalberto 2023 Tenuta San Guido € 90

Sassicaia ’96” Tenuta San Guido” € 2400

Sassicaia ’97” Tenuta san Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia 2012  ”Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2015” Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia 2021 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia 2022” Tenuta San Guido” € 800

Le Serre Nuove “ Tenuta dell’ Ornellaia” € 130

Ornellaia ’97 “ Tenuta dell’Ornellaia” € 1800

Brunello di Montalcino “Val di Suga” € 60

…Vini d’Autore…
Lagrein Riserva 1,5 lt “Stefan Ramoser” € 750

Ripasso 150° Anniversario 1,5 lt “Bertani” € 450

Amarone Valpatena  2015 “Bertani” € 380

Amarone Riserva ’90 “Bertani” € 600

Amarone Riserva ’99 1,5 lt “Bertani” € 900

Amarone ’98 “Allegrini” € 500

Amarone ’99 “Allegrini” € 500

La Poja  ‘99“Allegrini”  € 600

Barolo Brunate Bricco Rocche ‘89” Ceretto” € 900

Barolo Cannubi ’99 “ Brezza” € 500

Barolo Vigna Rionda Riserva ’99 “Anselma” € 500

Barolo ’07 “Rocche Manzoni” € 300

Barolo Gabotti ’07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ’99 “Sordo Giovanni” 3 lt € 700

Barolo Rocca di Costiglione ‘07 “Sordo Giovanni” € 200

Barolo ‘97 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo ’99 “Michele Chiarlo” € 300

Barolo Cannubbi ’99 “Brezza” € 500

Barolo Bricco Rocche ’99 “Ceretto” € 600

Barbaresco Vanoto ’99 1,5 lt “Pelissero” € 400

Barbaresco ’07 “Montaribaldi”  € 300

Barbaresco Bernadot 2021 “Ceretto” € 150

Friuli-Venezia Giulia

Zamo Bianco (Friulano, Ribolla, Sauvignon) 
”Le Vigne Di Zamo” € 20

Rosazzo (Chardonnay, Ribolla, Sauvignon, Friulano.)
Affinato in Tonnaux € 38

Orange (Malvasia) affinato in Anfora bio
” Le Vigne Di Zamo” € 40

No name (Friulano) ” Le Vigne di Zamò” € 45

Ribolla Gialla DOC ”Bastianich” € 35

Ribolla Gialla DOC “Blazic” € 35

Chardonnay “ Jermann” € 45

I Climat (100% Chardonnay) “ Vie di Romans” € 200

Sauvignon “ Jermann” € 45

Sauvignon “ Blasic” € 35

Friulano DOC “ Bastianich” € 35

Friulano DOC “ Blazic” € 35

Friulano  “ Vie di Romans” € 45

Flors di Vis (Friulano, Malvasia e Riesling) “ Vie di Romans” € 45

Malvasia DOC “ Blazic” € 35

Pinot Bianco “ Blazic” € 40

…Vini Rosati…
Contessa Rosa Alta Langa “Fontana Fredda” € 55

Rosè “Ferghettina “ € 50

Flamingo rosè “Monterossa” € 50

Rosè “Mosnel” € 55

Pas Dosè rosè 2014 “Mosnel” € 100

Vintage rosè 2016 “Conti Ducco” € 70

Montecucco rosè  “Colli Massari” € 30

Rosa Chiara (Cortese, Pinot nero) “La Scolca” € 25

Nebbiolo rosè “Montaribaldi” € 25

Lagrein rosè “Hofstatter” € 30

Orange affinato in anfora  (Malvasia “Le Vigne di Zamò” € 40

Cirò Puntalice rosato “Azienda Senatore” € 25

…Vini Rossi…
Trentino-Alto Adige

Pinot Nero “Hofstatter” € 35

Pinot Nero DOC “Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC ” Villa Vescovile” € 25

Lagrein DOC “Hofstarer” € 35

Teroldego DOC  “Villa Vescovile” € 25

Merlot DOC “Villa Vescovile” € 25

Champagne 
Veuve Clicquot € 120 

Moet et Chandon € 100 

Champagne “La Motte” € 90 

Louis Roederer (Collection) € 150 

Louis Roederer (Collection) 1,5lt € 300 

Dom Perignon € 300 

Perrier Jouet (Belle Epoque) € 350 

Cristal “Louis Roederer” € 450 

Cristal 2007 “Louis Roederer” 1,5lt € 1600 

Salon cuvee 2013 € 1300 

Liguria

Rossese “Punta Crena” € 25

Rossese “Linero” € 25

Fonte dietro il Sole “I Cerri” € 35

Granaccia “Cantine Levante”  € 25

Ciliegiolo “Cantine Levante” € 25

Toscana  

Rigoletto “Castello Colle Massari”  € 20

Morellino di Scansano “Rocca delle Macie” € 25

Sasyr (Sangiovese, Syrah) “Rocca delle Macie” € 35

Chianti DOC  Vernaiolo “Rocca delle Macie” € 25

Sant’Alfonso Chianti DOC “Rocca delle Macie” € 35

Chianti classico DOCG “F. Zingarelli” € 30

Chianti classico Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 40

Chianti classico Gran Riserva DOCG “F. Zingarelli” € 98

Chianti Gran riserva Oro 2016  “Ruffino” € 80

L ‘apparita’98 “Castello di Ama “ € 500

Rosso igt “ Villa Antinori” € 30

Pèppoli Chianti classico “Villa Antinori” € 40

Bruciato Bolgheri “Villa Antinori” € 60

Sassicaia ’96 “Tenuta San Guido”  € 2400

Sassicaia ’97  “Tenuta San Guido” € 1600

Sassicaia ’99 “Tenuta San Guido” € 1800

Sassicaia ’12 “Tenuta San Guido” € 1400

Sassicaia ’15 “Tenuta San Guido “ € 1400

Sassicaia ’21 “Tenuta San Guido” € 800

Sassicaia ’22 “Tenuta San Guido” € 800

Ornellaia ’97 “Ornellaia” € 1800

Tignanello ’99 “Antinori” €  1500

…Vini Naturali…

Roverello (Manzoni, Chardonnay) “Calustra” € 30

Ribolla “Reja” Slovenia € 42

Pinot Grigio ramato “Reja” Slovenia € 42

Cannonau “Orgosa” € 30

Metodo classico “Claudio Gioacchino” € 33

Ancestrale frizzante (50% Barbera, 50% Moscato) € 25

 

 

…Vini Bianchi…
Trentino-Alto Adige

Gewurztraminer DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Villa Vescovile” € 25

Chardonnay DOC “Hofstatter” € 30

Sauvignon DOC “Villa Vescovile” € 25

Sauvignon “Vignaiolo Fanti” € 40

Pinot Grigio DOC “Villa Vescovile” € 25

Pinot Grigio DOC “Hofstatter” € 30

Steinbock (Riesling Alcol Free) “Hofstatter” € 20

Friuli-Venezia Giulia

Longorucis ( Pinot nero)” Vie di Romans” € 50

Merlot doc “Blazic” € 35

Maurus (Merlot) “Vie di Romans” € 45

Vertigo IGT (Merlot, Cabernet) “Livio Felluga” € 35

Refosco “Bastianich” € 35

Schioppettino “Bastianich” € 35

Pignolo (100% Pignolo) “Dorigo” € 90

Veneto

Cabernet Sauvignon “Torre del Falasco” € 20

Corvina IGT “Torre del Falasco” € 20

Valpolicella Superiore DOC “Torre del Falasco” € 25

Valpolicella Ripasso DOC “Torre del Falasco” € 28

Amarone della Valpolicella DOCG“Torre del Falasco”€ 75

Amarone della Valpolicelle DOCG “Bertani “ € 80

Amarone della Valpolicella DOCG 2009 Superiore “Bertani” € 200

La Poja ‘ 99 “Allegrini” € 400

 


